
 
 

À la carte 
 
  VOORGERECHTEN  
   Mossel | Snijboon | Lavas                            24                                         

Mussel | Green Bean | Lovage  
 
Rode Mul | Nederlandse Vanille | Sinaasappel *                 27.5                                         
Red Mullet | Dutch Vanilla | Orange 

Wortel | Umeboshi | Citroengras                           21.5 
Carrot | Umeboshi | Lemongrass  

Aubergine | Paddenstoel | Sesam                           24 
Eggplant | Mushroom | Sesame  

 

HOOFDGERECHTEN 
Coquille | Boerenkool | Chorizo *                       39 
Scallop | Kale | Chorizo 

Ree | Pittige Blauwe Bes | Lavendel                      42 
Roe deer | Spicy Blueberry | Lavender 

   Bloemkool | Stroganoff | Gerookte Amandel                      31 
Cauliflower | Stroganoff | Smoked Almond 

Spitskool | Zeewier | Miso                              32.5 
Cabbage | Sea Weed | Miso 

DESSERT 
   Honing | Framboos | Verveine                               14.5 

Honey | Raspberry | Verbena        

Selectie kazen van “Het Kaasattelier”                  22.5 
Selection of cheeses  from “Het Kaasattelier” 

 
 

 
House of Caviar Asetra Caviar *  

25 

 



 

Rootsch 

“Welkom in Zeeland” 

 
 

Mossel | Snijboon | Lavas 

Rode Mul | Nederlandse Vanille | Sinaasappel * 

Nederlandse Ui | Macadamia | Lof Soorten 

Coquille | Boerenkool | Chorizo ** 
Supplement Asetra kaviaar 

25 
 

Ree | Pittige Blauwe Bes | Lavendel 

Honing | Framboos | Verveine 
Kaas i.p.v. dessert 10 

 

 
4 gangen   75 

5 gangen   85 * 

6 gangen   95 ** 

 
 
 
 

 
Voor wijzigingen in het menu zullen  

we een meerprijs rekenen. 
	  



 

Rootsch 

“Welcome to Zeeland” 

 
 

Mussel | Green Bean | Lovage 

Red Mullet | Dutch Vanilla | Orange * 

Dutch onion | Macadamia | Chicory 

Scallop | Kale | Chorizo ** 
Supplement Asetra Caviar 

25 
 

Roe deer | Spicy Blueberry | Lavender 

Honey  | Raspberry | Verbena 
Cheese instead of dessert 10 

 

 

 
4 courses   75 

5 courses   85 * 

6 courses   95 ** 

 
 

 
 

For changes to the menu we will charge a surcharge 
 

 



 

Groentemenu Rootsch 

“Welkom in Zeeland” 

 
 

Wortel | Umeboshi | Citroengras 

Aubergine | Paddenstoel | Sesam * 

Nederlandse Ui | Macadamia | Lof Soorten 

Bloemkool | Stroganoff | Gerookte Amandel ** 

Spitskool | Zeewier | Miso 

 Honing | Framboos | Verveine 
Kaas i.p.v. dessert 10 

 

 

 

 
4 gangen   65 

5 gangen   75 * 

6 gangen   85 ** 

 
 
 

 
Voor wijzigingen in het menu zullen  

we een meerprijs rekenen. 

 



 

Vegetable Menu Rootsch 

“Welcome to Zeeland” 

 
 

Carrot | Umeboshi | Lemongrass 

Eggplant | Mushroom | Sesame * 

Dutch Onion | Macademia | Chicory 

Cauliflower | Stroganoff | Smoked Almond ** 

Cabbage | Sea weed | Miso 

Honey | Raspberry | Verbena 
Cheese instead of dessert 10 

 

 

 
4 courses   65 

5 courses   75 * 

6 courses   85 ** 

 
 

 
 
 

For changes to the menu we will charge a surcharge 
 
 
 
 

 


