WELKOM BIJ ROOTSCH,

BI)] ROOTSCH KOKEN WE VANUIT ONZE ‘ROOTSCH’ IN ZEELAND.
WE WERKEN MET LOKALE STREEKPRODUCTEN EN VOLGEN HET
RITME VAN DE SEIZOENEN, VAN ZEE TOT LAND. DAARBIJ LATEN
WE ONS NIET ALLEEN INSPIREREN DOOR ZEELAND, MAAR OOK
DOOR DE NEDERLANDSE KEUKEN IN HAAR GEHEEL, EEN
KEUKEN OM TROTS OP TE ZIJN, MET RESPECT VOOR PRODUCT,
VAKMANSCHAP EN EENVOUD.

WIJ) WENSEN U EEN ERVARING WAARIN U DE TIJD EVEN
LOSLAAT, ZICH WELKOM VOELT EN MET ELK GERECHT DE
LIEFDE VOOR PRODUCT, STREEK EN AMBACHT ERVAART.

LIEFS, BRAD & TEAM




WELCOME TO ROOTSCH,

AT ROOTSCH, WE COOK FROM OUR ‘ROOTSCH" IN ZEELAND. WE
WORK WITH LOCAL, REGIONAL PRODUCTS AND FOLLOW THE
RHYTHM OF THE SEASONS, FROM SEA TO LAND. WHILE
ZEELAND IS OUR FOUNDATION, WE ALSO DRAW INSPIRATION
FROM DUTCH CUISINE AS A WHOLE, A CUISINE WE CAN BE
PROUD OF, ROOTED IN CRAFTSMANSHIP, SIMPLICITY, AND
RESPECT FOR THE PRODUCT.

WE WISH YOU AN EXPERIENCE WHERE YOU CAN LET GO OF

TIME, FEEL TRULY WELCOME, AND EXPERIENCE THE LOVE FOR
PRODUCT, REGION, AND CRAFTSMANSHIP IN EVERY DISH.

LOVE, BRAD & TEAM




WELCOME IN ZEELAND

LANGOUSTINE, TOMATO, BASIL

EEL, SAMBAL, VELOUTE *
ZEEUWSE OYSTER, PEAS, VERBENA

LOBSTER A LA NAGE**

%: : CITRUS, YOGURT, PISTACHIO

4 COURSES 85 | 5 COURSES* 100
6 COURSES** 115

TEXEL LAMB, MORELS, ASPARAGUS




WELKOM IN ZEELAND

LANGOUSTINE, TOMAAT, BASILICUM

PALING, SAMBAL, VELOUTE *

ZEEUWSE OESTER, DOPERWT, VERVEINE

KREEFT A LA NAGE **

TEXELS LAM, MORILLES, ASPERGES

CITRUS, YOGHURT, PISTACHE

4 GANGEN 85 | 5 GANGEN* 100
6 GANGEN** 115



VEGETABLE

STRACCIATELLA, TOMATO, BASIL

GOAT CHEESE, SMOKED OLIVE, BEETROOT *

PEAS, HORSERADISH, VERBENA

CELERIAC, MORELS, ASPARAGUS

CITRUS, YOGURT, PISTACHIO

4 COURSES 75 | 5 COURSES* 90
6 COURSES** 105



GROENTE

N

STRACCIATELLA, TOMAAT, BASILICUM

GEITENKAAS, GEROOKTE OLIJF, RODE BIET *

A

~_

N

/)
DOPERWT, MIERIKSWORTEL, VERVEINE «

BBQ PREI, ZEEWIEREN, ZWARTE KNOFLOOK **

/)

KNOLSELDERI], MORILLES, ASPERGES 6/’

CITRUS, YOGHURT, PISTACHE

:
2

4 GANGEN 75 | 5 GANGEN* 90
6 GANGEN** 105
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